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Attachez vos ceintures, on vous redonne 
le goût de l’aventure collective !  

              Villequier

PLUS ON EST DE FOUS, PLUS ON RIT !
Les tarifs indiqués sont par personne (en dehors des week-ends et jours fériés), sur la base d’un groupe de 50 partici-
pants (sauf indication contraire).
Ils sont donnés à titre indicatif et seront confirmés au moment de la réservation.
Les tarifs «groupes» s’appliquent à partir de 15 personnes – l’occasion parfaite de partir entre amis ou en association !

 À CHACUN SON OPTION : 
• le transport (devis sur demande) 

• l’assurance annulation (facultative) 

• le service d’une accompagnatrice (devis sur demande)  

• les dépenses personnelles 

EN ROUTE ! 
Créons ensemble des propositions clés en main, simples à mettre en place et toujours bien ficelées. 

Vous avez l’idée ? On s’occupe du reste !  

Le conducteur ? Il en profite aussi, comme tout le monde ! Journée 100% offerte pour lui. 

OBJECTIF : PLAISIR GARANTI ! 
Les menus présentés sont donnés à titre indicatif – ils peuvent varier selon les saisons ou les envies du chef !
L’abus d’alcool est dangereux pour la santé, à consommer avec modération : on trinque, oui, mais on reste 
raisonnable.
Certains programmes ne sont pas disponibles toute l’année, notamment à cause des fermetures saisonnières ou 
exceptionnelles de certains sites.
Cette brochure vous donne un aperçu, mais ne fait pas office de contrat.
Caux Seine Normandie Tourisme ne pourra être tenu responsable en cas de modifications de tarifs, de prestations 
ou de changements de TVA.

En roues libres



4 BROCHURE GROUPES 2026

JOURNÉE 3

Bulles d’Histoire  

10h30 à 12h00 Ça mousse en Normandie   

Bienvenue dans l’univers du savon artisanal avec Peggy, créatrice passionnée de cosmétiques 
solides 100% naturels et biologiques. Elle vous ouvre les portes de son laboratoire où chaque 
savon est conçu selon la méthode traditionnelle de saponification à froid. Une expérience 
sensorielle unique au cœur du Pays de Caux !

12h30 à 14h30 Déjeuner dans une brasserie de campagne 

Kir, Croustillant de fromages sur sa salade verte, Noix de jambon marinée au thym pomme 
de terre grenaille, Tarte normande glace vanille, ¼ de vin, eau et café.

15h00 à 17h00 Secrets du Manoir du Catel 

Cap sur la plus ancienne maison forte de Normandie. Frédéric, son propriétaire féru d’Histoire, 
vous dévoile 20 ans de restauration et les anecdotes de ce lieu jadis de haute justice des Abbés 
de Fécamp.
Pour prolonger cette immersion dans le passé, une collation originale aux saveurs médiévales 
vous est proposée, dans un esprit de partage et de convivialité. 

54,10 €
par personne

JOURNÉE 2
53 km

52,70 €
par personne

10h00 à 11h30 Le ténor brasseur de bulles   

Voici Marc, un brasseur pas comme les autres ! Entre deux chants, il concocte des bières 
artisanales où chaque gorgée est un hommage au terroir. Son secret ? Un houblon 100 % bio, 
cultivé avec soin et amour, comme une partition parfaitement orchestrée. Un voyage de saveurs 
qui éveille vos papilles.

12h00 à 14h00 Déjeuner en bord de Seine 

Kir vin blanc, Brioche jambon fumé, Boudin blanc, oignons et pommes, Filet de lieu noir, 
crème de crustacés aux herbes, Tartelette citron meringuée, ¼ de vin, eau et café.

14h30 à 16h00 Plongée au cœur de la tourbière d’Heurteauville! 

Sous la houlette de votre animateur nature, partez à la découverte de ce havre de biodiversité. 
Entre marécages et landes mystérieuses, chaque pas vous dévoile les secrets de ce lieu protégé, 
où la nature raconte son histoire avec poésie et un brin de magie.

16h30 à 18h00 Saveurs locales au Clos des Citots! 

Au cœur d’un verger, dégustez un verre de cidre ou de jus de pommes, parmi les pommiers 
aux fruits parfumés, récoltés avec soin pour offrir l’harmonie des saveurs. À chaque variété, 
son caractère.   

JOURNÉE 1 Harmonie naturelle 
en trois temps 6 km
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Des bras à l’ouvrage 
aux âmes en voyage

10h30 à 12h00  Découverte de MuséoSeine

Au fil du XIXe siècle, la Seine change de visage. D’un fleuve sauvage, elle devient un espace indus-
triel en pleine effervescence. Entre tradition, travail et transformations, découvrez les travailleurs et 
travailleuses qui œuvrent sur ce grand cours d’eau. 

12h30 à 14h30  Déjeuner en bord de Seine

Kir royal cassis et ses 2 amuse-bouches, Terrine de poulet au citron confit, Filet de poisson, 
sauce chorizo et crémeux de patates douces, Camembert et Pont-l’Evêque sur lit de salade, 
Crumble pomme caramel, 2 verres de vin, eau et café.

15h00 à 17h00  Visite guidée du musée Victor Hugo 

Changez de décor ! Ici, la Seine devient source d’inspiration, de détente et de poésie. Dans la 
maison Vacquerie, autrefois lieu de villégiature, laissez-vous porter par la vision romantique du 
fleuve, cher à Victor Hugo et à son entourage. Profitez-en pour créer votre carnet de voyage, entre 
croquis, poésie et paysages inspirants. 

72,90 €
par personne

JOURNÉE 3
5 km
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JOURNÉE 6

JOURNÉE 7

50,20 €
par personne

maximum 25 personnes

Du Gallo au galop ! 

10h30 à 12h00 Lillebonne, une ville antique, vraiment ?   

En franchissant les portes du musée gallo-romain, partez à la découverte de Lillebonne lorsqu'elle 
s'appelait Juliobona, il y a 2 000 ans. La ville occupait alors une place importante dans la région, 
à la croisée des voies terrestres, maritimes et fluviales. Son imposant théâtre-amphithéâtre, le 
mieux conservé au nord de la Loire, témoigne, encore de nos jours, de ce riche passé antique. 

12h30 à 14h30 Déjeuner à mi-chemin

Kir vin blanc, Duo de terrine, Dos de cabillaud sauce beurre blanc, Tarte au citron, 
¼ de vin, eau et café.

15h00 à 17h00 Bonjour veau, vache, cochon, couvée 

Pour ceux qui ont grandi à la campagne, c’est un retour aux sources, aux souvenirs. Explorez la 
ferme des Droops, une ferme pédagogique actuelle où vous pourrez toucher, nourrir et caresser 
des animaux comme des chevaux, poules, chèvres et lapins. Une vie bien différente pour ces 
animaux devenus aujourd’hui une source d'activités ludiques et pédagogiques. Comprenez 
l’évolution de l’agriculture et profitez d’un moment simple et authentique, entre tradition et 
innovation.  

JOURNÉE 4
Leçons de vie ... à livre ouvert 28 km

60,60 €
par personne

JOURNÉE 5
9 km

10h30 à 12h00 Retour sur les bancs de l’école  

Revivez l’école des années 50 à Allouville-Bellefosse, où la salle de classe d’antan reprend vie. Le 
tableau noir, les plumiers et les bons points évoquent une époque marquée par des règles et des 
souvenirs d’enfance. Guidés par des bénévoles et anciens élèves, vous plongez dans l’ambiance 
et les odeurs d’autrefois, entre anecdotes et clichés d’écoliers sages (ou pas...). Détour par le 
Chêne-chapelle d’Allouville, vénérable témoin de plus de 1000 ans d’histoire, qui a vu passer des 
générations et des siècles. 

12h30 à 14h30 Déjeuner dans un cadre champêtre

Kir, Velouté de lentilles corail, lait de coco et curry, Parmentier d’effiloché de bœuf, Mousse 
au chocolat, 2 verres de vin, eau et café.

15h00 à 17h00 Une rencontre qui a du sens  

Le temps d’une visite, partagez un moment authentique et convivial aux côtés d'ouvriers 
agricoles de l’E.S.A.T ARCAUX. Après la visite du verger, de l’espace maraîchage et de l’atelier 
de production, vous pourrez découvrir et déguster leurs produits au sein du magasin « Le Panier 
ARCAUX ».  
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57,50 €
par personne

Et glou, et glou, et glou !   

10h00 à 11h30 Visite de la distillerie Père Magloire   

Au cœur des terres de la plus ancienne maison de Calvados, laissez-vous emporter par une 
expérience multisensorielle où l’histoire et la tradition normande se mêlent à la richesse des 
arômes. Entre secrets d’élaboration et dégustation raffinée, cette matinée promet une immersion 
gustative. 

12h00 à 13h30  Déjeuner au cœur du Pays d’Auge

Kir, Rillette de saumon et croustilles de pain, Jambonnette de volaille fondante et son 
crémeux de petits pois, Moelleux ananas façon tatin, ¼ de vin, eau et café.

14h30 à 16h00  À l’abordage sur “l’Aventura”, au départ d’Honfleur !    

Cap vers le Pont de Normandie lors d’une promenade en bateau commentée, à la découverte 
des richesses de l’estuaire de la Seine. 
Du capitaine Jordan aux membres de l’équipe, chacun se met en quatre pour vous accueillir en 
toute convivialité. Un circuit complet qui vous offre des panoramas inédits, loin des sentiers 
battus, et toujours avec le sourire ! 

JOURNÉE 6
Quand tradition rime avec passion 9 km

67,90 €
par personne

JOURNÉE 7
20 km

10h00 à 12h00 Les propriétaires du château d’Ételan vous racontent  

Il était une fois… le seul château Renaissance de la vallée de Seine, et accessoirement le tout 
premier construit en France. Depuis 50 ans, la famille Boudier relève tous les défis dans ce décor 
digne d’un roman. Au coeur du château, perché au-dessus de la Seine depuis plus de 6 siècles, ils 
vous content leur folle histoire d’amour avec ce site unique. Une visite où l’on remonte le temps, 
sans machine mais avec beaucoup de charme — et quelques bonnes anecdotes ! 

12h30 à 14h30 Déjeuner dans la vallée de Seine

Kir,  Salade de gésiers au vinaigre de framboises, Rôti de porc Orloff et frites maison, île 
flottante, ¼ de vin, eau et café.

15h00 à 17h00 Le P’tit Clos Normand, version épicurienne  

François-Xavier, agriculteur et alchimiste du goût, transforme le terroir normand en terrain de jeux 
pour papilles curieuses. Au menu : Calv’arrangé aux arômes espiègles, moutarde à l’ancienne 
qui pique juste ce qu’il faut, foin parfumé pour cuisine inspirée et son mythique bœuf cidré. Une 
visite à croquer sans modération !
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JOURNÉE 9

JOURNÉE 10

Pépites & petits dessous66,50 €
par personne

66,50€ base 40 / 83,20€ base 30

JOURNÉE 8
43 km

10h00 à 12h00 La Vallée de Seine, en toute simplicité    

Installés confortablement dans votre car, Estelle, votre guide vous raconte l’histoire des pépites de ce 
territoire.  
Tout au long du parcours, admirez les paysages verdoyants et pittoresques du bord de Seine, où il 
fait bon vivre. Vous serez séduit par une pause gourmande sur la route des Fruits, emblématique des 
boucles de la Seine normande, où les vergers regorgent, selon les saisons, de fruits rouges, de prunes, 
de pommes et de poires.  

12h30 à 14h30 Déjeuner en vallée de Seine

Kir, Soufflé de truite sauce au cidre, Brochette de porc et lard à l’estragon, Tarte aux 
pommes glace caramel beurre salé, ¼ de vin, eau et café.

15h00 à 16h30 Les indiscrétions de Suzon, au Château du Taillis     

Imaginez une petite bonne espiègle, à la langue bien pendue, prête à dévoiler ses plus grands 
secrets. Suzon, par ses potins et malices, entraîne ses auditeurs dans un tourbillon d’histoires 
coquines et de sous-entendus, où l’humour piquant n’a de limite que l’impertinence. Avec sa 
verve vive et enjouée, elle n’hésite pas à taquiner ceux qui se feront remarquer, les conviant 
même à chanter avec elle des petites chansons coquines. Et pour clore cette immersion, Nicolas, 
propriétaire, vous racontera sa passion pour ce domaine. 
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69,30 €
par personne

Nez fins & petits gris 

10h30 à 12h00  Visite commentée du musée de la Maison des Lampes Berger Paris 

Référence mondiale de la lampe à catalyse, la Maison des Lampes Berger vous ouvre 
exceptionnellement les portes de son musée. Véritable écrin où l’histoire se mêle aux senteurs, 
découvrez ses pièces emblématiques et plongez dans une expérience olfactive libre et interactive. 
Pour prolonger le plaisir à la maison, flânez côté boutique ! 

12h30 à 13h30 Déjeuner dans une brasserie de campagne 

Kir, Salade de chèvre chaud et lardons, Blanquette de veau, Tarte Bourdalou, 
¼ de vin, eau et café.

15h00 à 17h00 Aux côtés d’escargots normands     

L’après-midi, cap sur une rencontre pleine de goût et d’authenticité avec Lise et Gaëtan, 
héliciculteurs passionnés. Dans leur ferme à taille humaine, chaque escargot illustre une histoire 
de patience et de respect de la nature. Le couple vous ouvre les portes de son univers, entre 
savoir-faire, produits gourmands et cosmétiques naturels. Le tout porté par un engagement 
sincère pour une agriculture durable et responsable. 

JOURNÉE 9
Du balai... on s’évade ! 27km

52,50 €
par personne

JOURNÉE 10
12 km

10h00 à 12h00 Des balais 100% français   

Rencontrez Marie-Laure et Arnaud, véritables ambassadeurs du Made in Normandie ! Leur secret ? 
La fabrication artisanale de balais en paille de sorgho, cultivé à seulement 3 km de leur atelier. 
Profitez de cette visite pour explorer un autre univers : celui de Gilbert, un passionné de sculptures 
sur bois grandeur nature.  

12h30 à 14h30 Déjeuner dans la vallée du Dun

Kir vin blanc, Œufs mollets lard grillés sauce cocktail sur croûtons, Blanc de volaille sauce 
neufchâtel et cidre, Cœur coulant chocolat, ¼ de vin, eau et café.

15h00 à 17h00 L’homme qui murmurait à l’oreille des séquoias  

Après plusieurs années à l’ONF*, Jean-Robert s’envole pour Yosemite en Californie, caresser du 
regard des géants de 3000 ans. De retour, il crée son paradis de ses propres mains : le clos des 
séquoias, un arboretum unique, où plus de 1800 variétés s’épanouissent sur 3,5 hectares. Des 
séquoias, bien sûr, mais aussi des cerisiers, magnolias, hydrangeas, rhododendrons… 

* Office national des forêts
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JOURNÉE 13

Au son des cloches et 
des saveurs de la Risle

10h00 à 12h00 Visite guidée à pied de Pont-Audemer    

Surnommée la “petite Venise normande”, elle séduit par son atmosphère hors du temps : maisons 
à colombages qui se penchent sur les canaux, hôtels particuliers les pieds dans l’eau, anciens 
séchoirs à peaux et ponts de pierre dessinent un décor médiéval d’une rare poésie. 

Pont-Audemer vous invite à la flânerie le long de ses ruelles où chaque coin raconte une histoire. 

12h30 à 14h30 Déjeuner dans la vallée de la Risle aux Cloches de Corneville 

Kir normand, Tarte du bocage, Canard aux cerises, Tarte tatin au Calvados, 
¼ de vin, eau et café.

15h00 à 16h30 Visite de la chèvrerie des P’tits Loups

Lucie souhaite faire de sa ferme un espace de production, mais aussi de rencontres. Un lieu 
accueillant, chaleureux et vivant où vous découvrez un savoir-faire artisanal et dégustez de 
délicieux fromages au lait cru.  

54,70 €
par personne

JOURNÉE 12
12 km

77,30 €
par personne

82,10€ base 40 / 90,10€ base 30

10h30 à 12h00 Sur les traces du Télémaque   

À Quillebeuf-sur-Seine, la fantasque Corinne Canel embarque le public dans une enquête théâtralisée 
au cœur du village. Sa mission ? Retrouver le trésor perdu d’un navire sombré dans la Seine. 
Entre éclats de rires et anecdotes tirées des écrits d’Alfred Canel, cette déambulation révèle les 
charmes de l’ancien Quillebeuf.  

12h30 à 14h30 Déjeuner au cœur du Marais Vernier

Kir normand, Tartine routotoise Neufchâtel, pommes et magret de canard fumé, Poisson du 
retour du marché, Cheesecake au spéculoos, ¼ de vin, eau et café.

15h00 à 16h30 Le Marais Vernier, au rythme des sabots 

Casquette vissée, tatouages en héritage et barbe de caractère : voici Thierry, un biker au grand 
coeur, figure attachante du Marais Vernier. Installés dans sa calèche, sillonnez la route des 
chaumières et les paysages préservés de cette réserve naturelle, au gré de quelques anecdotes. 
Et si vous êtes sages, ce collectionneur vous ouvre les portes de son écomusée : un bric-à-
brac d’objets anciens et de souvenirs ruraux qui racontent la vie d’autrefois avec tendresse et 
fantaisie. Un moment bucolique et authentique, hors du temps. 

JOURNÉE 11 Récits en roues libres 
42 km
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Festin, frissons & flonflons

10h00 à 12h00  Vikings en vue ! Une autre histoire de la vallée de la Seine  

Aux côtés de deux Vikings aussi truculents qu’instructifs, revivez l’arrivée des drakkars et l’impact 
des invasions sur les habitants, les hameaux, les terres agricoles. Entre récits oubliés, humour 
viking et saynètes, laissez-vous surprendre par une plongée vivante, drôle et inattendue dans le 
quotidien des femmes et des hommes de ce temps face aux envahisseurs du Nord !  

12h30 à 14h30  Déjeuner sous les voûtes cisterciennes de l’Abbaye du Valasse

Partagez le repas en leur compagnie : ambiance conviviale, anecdotes croustillantes et 
recettes viking seront au rendez-vous ! 

Bière locale, Velouté de potimarron aux éclats de châtaigne, Civet de sanglier mijoté au vin 
rouge, carottes, champignon et pomme de terres grenailles, Pomme pochée au miel, fruits 
secs et boule de glace vanille, ¼ de vin, eau et café.

14h30 à 16h30  Après-midi dansant sur place 

Laissez-vous transporter par notre duo musical, qui, en plus de son talent, partage une belle 
complicité et vous fera vivre des moments pleins de souvenirs et de joie collective. 

76,50 €
par personne
85,20€ base 40

JOURNÉE 13
30 km
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JOURNÉE 15

JOURNÉE 16

Passeurs d’histoires76,80 €
par personne

80,80€ base 40 / 87,40€ base 30

JOURNÉE 14
8 km

10h00 à 12h00 Le rendez-vous du terroir et de l’artisanat     

La journée commence sur le domaine de François-Xavier Craquelin, producteur de cidre artisanal 
et créateur du surprenant bœuf cidré. Ici, le terroir s’exprime avec générosité : entre dégustations, 
échanges passionnés, stands de producteurs et artisans locaux. Flânez, goûtez, composez votre 
panier, et savourez l’ambiance chaleureuse de ce lieu authentique. 

12h30 à 14h30 Déjeuner dans un écrin de verdure

Kir vin blanc, Betteraves marinées et mousse de chèvre, Poisson de nos côtes, beurre blanc 
citronné, Millefeuille et sa diplomate à la vanille, ¼ de vin, eau et café.

15h00 à 17h00 Dans les coulisses d’une abbaye...     

... la seule de la vallée de Seine encore occupée par une communauté bénédictine. Place à 
une rencontre rare et inspirante : Frère Lucien, moine de l’Abbaye de Fontenelle, vous accueille 
dans ce lieu hors du temps et vous dévoile avec humour son histoire, ses secrets et son cloître 
fraîchement restauré. Une visite réservée aux touristes privilégiés. Côté boutique, laissez-vous 
tenter, entre autres, par la seule bière d’Abbaye produite en France par des moines.  
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62,80 €
par personne

66,30€ base 40 / 72,00€ base 30

Au fil du geste, au goût du jardin 

10h30 à 12h00 Maison du lin : visite et animation   

Explorez les mille et une vies du lin, cette fibre emblématique de la Normandie ! De ses racines 
paysannes à ses usages les plus innovants, cette plante d'exception n’a pas fini de vous étonner. 
En bonus : une animation originale pour créer votre poupée de lin, à rapporter chez soi. 

12h30 à 13h30 Déjeuner dans une brasserie de campagne

Apéritif, Salade de camembert pané, Canard au cidre & gratin de pommes de terre, 
Mousse au chocolat, ¼ de vin, eau et café.

15h00 à 17h00 Sérénité à la ferme de la Mare des Rufaux  

Envie d’une balade au milieu des vergers ? Ici, tout est fait pour éveiller les sens et respecter la 
nature : on touche, on sent, on goûte. Une parenthèse dans le quotidien d’Edouard, producteur 
engagé, dont la qualité des produits attire les chefs de restaurants réputés. Et si vous craquiez 
pour un panier gourmand à emporter ? 

JOURNÉE 15 Surtout ne pas perdre 
le fil ... de la mémoire ! 9 km

50,00 €
par personne

JOURNÉE 16
19 km

10h00 à 12h00  Visite de l’atelier-musée du textile  

Entrez dans cette ancienne filature, où le cliquetis des machines, encore en marche, vous plonge 
dans l’histoire de Bolbec. Accompagné d’un ouvrier passionné, revivez le passé industriel de la 
ville, découvrant chaque étape du processus, de la fleur de coton au tissu fini. Une visite immersive 
qui vous relie aux gestes et à l’âme de l’industrie textile d’antan. 

12h30 à 14h30  Déjeuner dans le pays de Caux

Kir, Croustillant pommes Camembert, Noix de jambon sauce miel & curry, 
Brioche façon pain perdu et coulis de fruits rouges, ¼ de vin, eau et café.

15h00 à 16h15  Extravagances à l’Abbaye du Valasse !  

Venez plonger dans l’histoire avec Mme Fauquet-Lemaitre et sa gouvernante, qui vous font 
découvrir le temps des châteaux et les fantaisies de quelques châtelains. Entre humour 
et anecdotes historiques, laissez-vous emporter par cette visite théâtralisée pleine de 
rebondissements, où la réalité se mêle à la fantaisie dans un cadre majestueux. 

 OPTION Main de fer et gant de velours  

Dans son atelier baigné de lumière et d’étincelles, Nadine Ledru façonne le métal comme d’autres 
sculptent le bois ou la pierre. Derrière son masque de soudeuse, une femme libre et passionnée 
donne vie à des pièces uniques, inspirées par la nature et les paysages normands. Le temps 
d’une visite, elle vous ouvre les portes de son univers brut et sensible, entre gestes puissants et 
poésie métallique. Une rencontre sincère et atypique avec une artiste qui transforme la matière 
en émotions. 
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JOURNÉE 18

JOURNÉE 19

La Seine et moi... 65,00 €
par personne

66,60€ base 40 / 72,50€ base 30

JOURNÉE 17
Sur place

10h45 à 12h00 Visite contée de Caudebec-en-Caux    

Perrine, jeune chapelière du 16ème vous mènera dans les rues pavées de celle que 
l’on surnomme la “perle du Val de Seine “. À ses côtés, vestiges médiévaux et détails 
architecturaux se dévoileront sous un autre angle.

12h30 à 14h30 Déjeuner en bord de Seine

Cocktail de la Seine, Vol au vent de truite, Gigolette de canard confite et crème à l’ancienne, 
Baba aux pommes et Calvados, ¼ de vin, eau et café.

15h00 à 16h30 Balade commentée sur la Seine, en bateau-promenade, 
au départ de Caudebec-en-Caux         

Du milieu du fleuve, découvrez ses méandres et ses villages authentiques, le tout en pleine nature et 
au grand air. Une activité rafraîchissante et dépaysante qui séduira à coup sûr vos clients en quête 
de nouveautés. 
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59,50 € 
par personne

 61,10€ base 40 / 63,70€ base 30

Brise marine et bains de souvenirs 

10h00 à 11h00 Visite commentée de Dieppe en petit train touristique   

Respirez l’air marin et laissez-vous guider à travers l’histoire de l’une des toutes premières 
stations balnéaires de Normandie : son port, sa plage, ses ruelles pleines de charme et son riche 
passé sur la route de l’ivoire et des épices. 

12h00 à 14h00 Déjeuner en bord de mer

Kir normand, Pain de poissons et sa bisque crémée, Marmite du pêcheur, légumes rôtis, 
Fondant au chocolat, quenelle glacée et crème anglaise, ¼ de vin, eau et café.

14h30 à 15h30 Spectacle sur place, “Les Bains de Mer” 

Nous voilà en 1860, un train dépose deux jeunes femmes sur la côte normande pour découvrir 
les tout premiers « bains de mer ». Entre curiosité et amusement, les deux femmes se jaugent, 
et la plus expérimentée tente d’initier sa nouvelle voisine de cabine… 

À travers ce spectacle vivant, le public voyage dans le temps : chaque saynète et tableau nous 
entraîne au fil des décennies, dévoilant les évolutions des baignades, des costumes de bains et 
des jeux de plage. Au fur et à mesure, les corps se dévoilent, à mesure que les mœurs se libèrent 
et que la plage devient un lieu de plus en plus libre et audacieux. 

Possibilité de finir la journée en beauté, au Casino (par vos soins).

JOURNÉE 18
Laissez-vous conter... 40 km

77,60 €
par personne

84,20€ base 40 / 95,10€ base 30

JOURNÉE 19
34 km

10h00 à 11h30  Balade parfumée au Château de Mesnil Geoffroy   

Ouvrez les grilles de ce ravissant domaine privé et remontez le temps, direction le 
XVIIIe siècle. Entre vie de château, bonnes manières et parfums royaux, flânez parmi 
les 2300 rosiers aux senteurs envoûtantes. Partagez les astuces de l’orfèvre-jardinier 
qui répond à vos curiosités fleuries.    

12h30 à 14h30  Déjeuner dans la vallée de la Durdent

Kir pétillant, Tarte fine pommes Camembert et magret fumé, Rôti de veau au 
cidre, Vacherin maison, ¼ de vin, eau et café.

15h00 à 17h00  Qu’est-ce qu’un clos masure ?  

A bord de votre autocar, Antoine, paysan-conteur, vous confie avec humour et 
anecdotes la vie de ces lieux uniques, où se mêlent passion, histoire et savoir-faire. 
Au cœur de ces fermes traditionnelles du pays de Caux, bâti et nature se confondent. 
Dans ce paysage rural, ces clos masures sont des trésors dissimulés derrière de 
hautes rangées de hêtres. Rencontrez ceux qui préservent cet héritage. 
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JOURNÉE 22

Ça sent bon le pain chaud 
et la bonne humeur ! 

10h00 à 12h00 Un concentré de traditions à la Haye de Routot    

Partez pour un voyage hors du temps, où chaque étape révèle son lot de curiosités : 

• Un four à pain remis en chauffe spécialement pour vous, d’où sortent de petites miches 
dorées, à emporter 

•  L’exposition de sabots et sa collection de 350 paires. Envie d’essayer ? 

• Les mystérieux ifs millénaires, gardiens d’histoires et de légendes locales

12h30 à 14h30 Déjeuner dans le Marais Vernier 

Kir normand, Croustillant d’andouillette et de pommes au calvados, Fricassée de joue de 
cochon à l’ancienne, Nougat glacé maison et son coulis, ¼ de vin, eau et café.

15h00 à 17h00 Escapade dans le Parc Naturel Régional des Boucles 
de la Seine Normande  

Poursuivez l’aventure à bord de votre autocar. Cette sortie tout confort est accessible à tous. 
Sur le chemin, pas le temps de faire la sieste : des chaumières, de charmantes maisons 
à colombages, des marais préservés et des étendues naturelles à perte de vue vous feront 
découvrir le Marais Vernier et sa région. 

58,00 €
par personne

JOURNÉE 21
47 km

65,80 €
par personne

10h30 à 12h00 Visite de la Cité Immersive Viking de Rouen 

Revivez l’épopée des redoutables Hommes du Nord et découvrez comment, il y a plus de 1000 
ans, un chef viking devint le fondateur de la Normandie. Une expérience immersive et captivante 
vous attend. Histoire, aventure et émotions garanties !

12h30 à 14h30 Déjeuner dans la vallée de Seine

Kir, Salade de jambon fumé au Neufchâtel, Suprême de poulet fermier, Le fraisier, ¼ de vin, 
eau et café.

15h00 à 17h00 Des vies gravées dans la pierre 

Poursuivant l’effort de ses parents avec passion et obstination, Nicolas, jeune propriétaire du 
lieu, vous invite à découvrir son château de style seconde Renaissance, son parc majestueux et 
sa serre restaurée grâce au soutien de Stéphane Bern. Au-delà de ses murs remplis d’histoires, le 
domaine renferme aussi un musée «Août 44» hors du commun. Quel programme ! 

JOURNÉE 20
D’un temps à l’autre 28 km
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Gardiens du sauvage 
& drôles d’oiseaux

10h30 à 12h00  Rencontre à l’état sauvage   

Immersion dans le quotidien d’Arnaud, rythmé entre sauvegarde et sensibilisation. L’association 
C.H.E.N.E recueille chaque année près de 3000 animaux sauvages en difficulté, venus de tout 
l’Ouest de la France. Ici, on soigne, on observe, on explique… et on apprend à mieux protéger la 
faune sauvage. Une visite pleine de sens, riche en échanges, en histoires vraies et en découverte 
d’un métier peu connu.

12h30 à 17h00  Déjeuner spectacle cabaret 

Cocktail de bienvenue, Foie gras de canard en médaillon, chutney d’oignons doux et pain 
toasté, Ballotine de volaille farcie aux champignons, crème légère au thym, écrasé de pommes 
de terre, Trio de fromages, Dôme au chocolat croustillant, éclats de noisettes, 
¼ de vin, eau et café.

Un air de Paris souffle sur la Vallée de Seine ! 

Poussez les portes d’un tout nouveau cabaret où un jeune artiste passionné vous embarque 
dans un tourbillon de plumes, de strass et de légendes. Sur scène, les plus grandes célébrités 
prennent vie dans un spectacle mêlant humour, émotion et fantaisie. Laissez-vous surprendre… 
le show ne fait que commencer ! 

71,60 €
par personne

<50 personnes, nous consulter

JOURNÉE 22
11 km
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JOURNÉE 25JOURNÉE 23

JOURNÉE 26

76,20 €
par personne

78,30€ base 40 pers / 80,40€ base 30 pers

Agriculteurs et fiers de l’être ! 

Les immanquables de Fécamp 10 km

64,50 €
par personne

<25 personnes nous consulter

JOURNÉE 24
19 km

10h00 à 11h30  5 Frères, 1 Camembert...   

Quand ils reprennent la ferme familiale, la fratrie, où chacun a son rôle, 
met son savoir-faire au service du terroir et d’un camembert d’exception. 
Moulé à la louche avec amour et précision, ce fromage artisanal a su 
conquérir les palais et rafler des récompenses. Suivez Charles à bord 
de son petit train et vivez l’expérience immersive de la fromagerie avant 
d’éveiller vos papilles !  

12h00 à 14h00  Déjeuner dans le Pays de Caux  

Kir, Feuilleté d’andouille aux pommes, Travers de porc mariné au miel et soja, 
Assiette de fromages, Crumble normand, ¼ de vin, eau et café.

14h30 à 16h00  L’Agriculture de demain

Ici, rien ne se perd, tout se transforme ! Au cœur d’une exploitation avant-gardiste, 
Mathieu allie tradition et innovation pour faire de la méthanisation un modèle 
d’écologie positive. Preuve en est que l’humain cherche toujours des solutions ! 
 

16h30 à 18h00  Brasserie «La Godène»  

Marc transforme l’orge de sa ferme en bière ! De la culture à la brasserie, il crée un 
éventail de bières fermières artisanales, de la blonde à la brune, en passant par la 
rousse. Il y en a pour tous les goûts ! 

10h00 à 12h00 Visite guidée du Musée des Pêcheries   

Entrez au cœur des légendes. Il est difficile d’évoquer Fécamp sans penser aux 
nombreux pêcheurs partis de longs mois en mer pour rapporter la morue pêchée au 
large de Terre-Neuve. Archives, collections et documents exceptionnels y racontent 
avec émotion et vérité la vie de ces hommes et de leurs femmes, restées à quai... 
Autre clou de la visite : le vertigineux belvédère qui offre une vue imprenable sur 
Fécamp et son port.   

12h30 à 14h30 Déjeuner

Kir cassis, Terrine de Saint-Jacques, Moules marinières, frites, Crème 
brûlée à la Bénédictine, 2 verres de vin, eau et café.

15h00 à 17h00 Visite du Palais Bénédictine et dégustation

Ce palais-usine, d’architecture flamboyante, d’inspiration gothique et Renaissance, 
passe difficilement inaperçu dans la station balnéaire de Fécamp. Il fut imaginé et 
créé par Alexandre Le Grand au XIXème siècle en l’honneur de la liqueur Bénédictine. 
Entre histoire, fabrication et dégustation, la Bénédictine vous dévoilera tous ses 
secrets… ou presque !  
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74,60 €
par personne

80,50€ base 40 pers / 90,20€ base 30 pers

Un air de fromage, un goût de fête

10h30 à 12h00  Visite de l’exploitation    

À la Ferme Dumesnil, Corinne et Pascal vous ouvrent les portes de leur fromagerie artisanale, née 
d’un rêve simple : proposer des produits sains, locaux et terriblement gourmands. Ici, le lait cru se 
transforme avec amour en une quarantaine de fromages aux textures variées, des pâtes molles 
fondantes aux pâtes pressées au caractère bien trempé. On goûte, on échange, on apprend, dans 
une ambiance chaleureuse où l’authenticité est reine.  

12h30 à 14h30  Déjeuner à la ferme, à la bonne franquette

Apéritif, Terrine maison et pain de campagne, Plat mijoté de nos grand-mères, Plateau de 
fromages, Tarte de saison, ¼ de vin, eau et café.

15h00 à 16h00  Spectacle sur place, au choix    

1. Les Bavacheuses 
Un duo déjanté mêlant cirque et théâtre de rue ! Louise et Javotte, deux Cauchoises hautes 
en couleur, lavent leur linge sale en public dans un spectacle drôle, poétique et burlesque. Un 
moment léger et festif à savourer en toute saison. 
2. Les R’bouteuses 
Capucine et Lisette vous embarquent avec humour et tendresse dans leur univers de plantes 
médicinales. À bord de leur jardin ambulant, elles partagent savoirs anciens et senteurs oubliées 
dans un spectacle sensoriel et interactif aux accents de campagne normande.

JOURNÉE 25
Petites fleurs et grands refrains 48 km

79,50 €
par personne

86,10€ base 40 pers / 97€ base 30 pers

JOURNÉE 26
sur place

10h00 à 11h30 Visite guidée de Veules-les-Roses

Laissez-vous charmer par ce village d’exception aux côtés de la pétillante Laura, où moulins, 
cressonnières, toits de chaume, rosiers en fleurs et élégantes demeures s’épanouissent le long 
du plus petit fleuve de France. Un véritable tableau vivant aux allures de carte postale ! 

12h00 à 14h00 Déjeuner en bord de mer

Kir des Roses, Tartare de la Criée surmonté de sa mousseline de Tandori, Poisson de la criée 
monté au beurre normand & aneth des falaises, Pavlova, crème à la rose et fruits de saison, 
¼ de vin, eau et café.

14h30 à 17h00 Sur les traces de Bourvil, circuit en autocar 100% accessible !   

Embarquez pour une escapade pleine de charme sur les pas d’André Raimbourg, que le public a 
tant aimé sous le nom de Bourvil. Toujours aux côtés de Laura qui a imaginé ce circuit comme 
une parenthèse de joie, vous découvrirez l’univers tendre, drôle et profondément humain de 
ce grand artiste normand. Et pour clore cette belle journée, une surprise de taille vous attend 
dans un cadre d’exception, en compagnie d’un membre proche de Bourvil… Un moment riche en 
souvenirs, à savourer tout en douceur.

10h00 à 11h30  5 Frères, 1 Camembert...   

Quand ils reprennent la ferme familiale, la fratrie, où chacun a son rôle, 
met son savoir-faire au service du terroir et d’un camembert d’exception. 
Moulé à la louche avec amour et précision, ce fromage artisanal a su 
conquérir les palais et rafler des récompenses. Suivez Charles à bord 
de son petit train et vivez l’expérience immersive de la fromagerie avant 
d’éveiller vos papilles !  

12h00 à 14h00  Déjeuner dans le Pays de Caux  

Kir, Feuilleté d’andouille aux pommes, Travers de porc mariné au miel et soja, 
Assiette de fromages, Crumble normand, ¼ de vin, eau et café.

14h30 à 16h00  L’Agriculture de demain

Ici, rien ne se perd, tout se transforme ! Au cœur d’une exploitation avant-gardiste, 
Mathieu allie tradition et innovation pour faire de la méthanisation un modèle 
d’écologie positive. Preuve en est que l’humain cherche toujours des solutions ! 
 

16h30 à 18h00  Brasserie «La Godène»  

Marc transforme l’orge de sa ferme en bière ! De la culture à la brasserie, il crée un 
éventail de bières fermières artisanales, de la blonde à la brune, en passant par la 
rousse. Il y en a pour tous les goûts ! 

10h00 à 12h00 Visite guidée du Musée des Pêcheries   

Entrez au cœur des légendes. Il est difficile d’évoquer Fécamp sans penser aux 
nombreux pêcheurs partis de longs mois en mer pour rapporter la morue pêchée au 
large de Terre-Neuve. Archives, collections et documents exceptionnels y racontent 
avec émotion et vérité la vie de ces hommes et de leurs femmes, restées à quai... 
Autre clou de la visite : le vertigineux belvédère qui offre une vue imprenable sur 
Fécamp et son port.   

12h30 à 14h30 Déjeuner

Kir cassis, Terrine de Saint-Jacques, Moules marinières, frites, Crème 
brûlée à la Bénédictine, 2 verres de vin, eau et café.

15h00 à 17h00 Visite du Palais Bénédictine et dégustation

Ce palais-usine, d’architecture flamboyante, d’inspiration gothique et Renaissance, 
passe difficilement inaperçu dans la station balnéaire de Fécamp. Il fut imaginé et 
créé par Alexandre Le Grand au XIXème siècle en l’honneur de la liqueur Bénédictine. 
Entre histoire, fabrication et dégustation, la Bénédictine vous dévoilera tous ses 
secrets… ou presque !  

La taca-taca-taca-tac-tactique du gendarme
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SÉJOUR

 Entre plumes et lin, on décolle ! 

10h30 à 12h00 Secrets de lin et mémoire des champs     

Sur son exploitation nichée au cœur de la campagne normande, Antoine, liniculteur passionné et 
conteur dans l’âme, vous entraîne dans l’univers de cette fibre étonnante. De la graine au tissu, il 
vous dévoile les secrets de cette plante aussi ancienne que moderne. Dans l’ancien teillage de la 
ferme, témoins d’un autre temps, les machines racontent les techniques d’autrefois. 

12h00 à 17h30 Déjeuner spectacle cabaret  

Apéritif du puits ou kir, Terrine de Campagne, Suprême de volaille sauce au cidre, Fromage, 
Omelette norvégienne, Café, 1 verre de vin blanc et 1 verre de vin rouge. 

Métamorphoses éblouissantes   

Un spectacle où l’illusion flirte avec le talent ! Transformistes virtuoses, costumes éclatants 
et numéros mêlant humour, grâce et audace. Sous vos yeux, les artistes changent de peau et 
d’époque, pour un show pétillant, drôle et élégant qui ne cesse de surprendre. 

70,30 €
par personne

<50 personnes, nous consulter

JOURNÉE 28
4 km

76,80 €
par personne

76,80€ base 40 pers

10h30 à 17h00 Le Pressoir du temps

Direction le Domaine de Tilly, niché au cœur du Pays du Roumois, pour une immersion dans 
l’histoire normande. Découvrez un trésor rare et chargé de mémoire : un authentique pressoir du 
XVIIIe siècle, déménagé pierre par pierre depuis Illeville-sur-Montfort. Ce bijou du patrimoine vous 
dévoile les secrets d’une époque où le pressage des pommes était un art. Une véritable machine 
à remonter le temps, pour une expérience enrichissante au cœur de la Normandie d’antan. 

Et parce qu’ici, les traditions se savourent autant qu’elles se racontent, la visite se prolonge dans 
l’assiette ! Au fil du repas, cidre rosé, pommeau, cidre brut et calvados viennent sublimer chaque plat.

Déjeuner sur place, au château
Kir, Œuf cocotte au Camembert et andouille de Vire, Filet de poulet au cidre, pommes 
de terre rôties au poivre, Mousse de Camembert et croûtons croquants, Tarte tatin et sa 
quenelle de crème fraîche locale, ¼ de vin, eau et café.

À vous de jouer ! 

L’après-midi, place à la détente et à la bonne humeur avec une session de jeux de société géants. 
Ambiance conviviale assurée : rires, échanges et petits défis entre amis ou en équipe pour finir la 
journée sur une note ludique et joyeuse ! 

JOURNÉE 27 Cuvée spéciale au 
Domaine de Tilly Sur place
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10h00 à 12h00  Visite guidée du Musée des Pêcheries  

12h30 à 14h30  Déjeuner

Kir, Terrine de Saint Jacques, Filet de volaille cuisson basse température, sauce forestière, 
Crème brulée à la Bénédictine, 2 verres de vin, eau et café.

14h30 à 16h00  Visite du Palais Bénédictine

Dîner et nuit dans un hôtel*** à Bolbec

10h00 à 11h30  Visite guidée des Jardins Suspendus, accès aux serres de collection 

12h00 à 14h00  Déjeuner

Moelleux au cidre, coeur camembert, Marmite de la mer, Moelleux aux pommes, crème 
anglaise, ¼ de vin, eau et café.

14h30 à 16h30  Visite guidée de la ville d’Auguste Perret, à pied 

17h00 à 18h00  Visite commentée du port en bateau 

Dîner et nuit dans un hôtel*** dans le centre du Havre

 Séjour «entre Seine et mer» 
3 jours / 2 nuits437 €

par personne

SÉJOUR
105 km

Jour 1 : Le Havre

Jour 2 : Fécamp

Jour 3 : Vallée de la Seine
9h30 à 11h00  Visite commentée de l’Atelier-Musée du Textile, à Bolbec  

11h15 à 12h30 Contes légers pour esprits coquins à l’Abbaye du Valasse, 
à Gruchet-le-Valasse

12h30 à 14h30  Déjeuner sous les voûtes cisterciennes de l’ancien 
réfectoire des moines de l’Abbaye du Valasse

Kir normand et ses 2 verrines, Pavé d’andouille sur pain perdu, Suprême de pintade sauce 
normande, Duo de fromages et salade, Tartelette aux fruits frais, ¼ de vin, eau et café.

15h00 à 17h00  Découverte de MuséoSeine sous l’angle des impressionnistes,
à Rives-en-Seine



22 BROCHURE GROUPES 2026

Articles R 211-3 à R 211-11 de la loi du 22 juillet 
2009 du code du Tourisme

CONDITIONS GÉNÉRALES DE RÉSERVATION

entreseineetmer.com








