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Embarquez

jeunesse !

Escapades en Normandie
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BarbaraManon
Héloïse

Cartographe 
de vos projets

Exploratrice 
de vos attentes 

Capitaine des 
escales réussies 

Chargée  de Commercialisation
06 28 47 19 06

h.chevalier@cauxseine.fr

Chargée  de Commercialisation

06 08 10 27 58
m.bonamy@cauxseine.fr

Responsable
Excursions, Séjours & Affaires
06 80 52 36 83
b.ledemay@cauxseine.fr

Simplifiez -vous la vie 
et voguez, à nos côtés, l’esprit léger !

Au fil de l'eau
PLUS ON EST DE FOUS, PLUS ON RIT !
Les tarifs indiqués sont par personne (en dehors des week-ends et jours fériés), sur la base d’un groupe de 
50 participants (sauf indication contraire). Ils sont donnés à titre indicatif et seront confirmés au moment de la 
réservation. Les tarifs «groupes» s’appliquent à partir de 15 personnes – l’occasion parfaite de partir entre amis ou 
en association !

NAVIGUER SUR LES OPTIONS 
l Le transport (devis sur demande)
l L’assurance annulation (facultative) 
l Le service d’une accompagnatrice (devis sur demande)  
l Les dépenses personnelles 

À L’ABORDAGE ! 
Créons ensemble des propositions clés en main, simples à mettre en place et toujours bien ficelées. 
Vous avez l’idée ? On s’occupe du reste !  

 Le conducteur ? Il en profite aussi, comme tout le monde ! Journée 100% offerte pour lui. 

CAP SUR UNE JOURNÉE RÉUSSIE ! 
Les menus présentés sont donnés à titre indicatif – ils peuvent varier selon les saisons ou les envies du chef !
L’abus d’alcool est dangereux pour la santé, à consommer avec modération : on trinque, oui, mais on reste 
raisonnable.
Certains programmes ne sont pas disponibles toute l’année, notamment à cause des fermetures saisonnières ou 
exceptionnelles de certains sites.
Cette brochure vous donne un aperçu, mais ne fait pas office de contrat.
Caux Seine Normandie tourisme ne pourra être tenu responsable en cas de modifications de tarifs, de prestations 
ou de changements de TVA.
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18
 ans

N°IM076100016

SPRINT ABBEVILLE - 163 rue Menchecourt - 80100 Abbeville

COUVERTURE : 

CRÉDITS PHOTOS :

IMPRESSION :

IMMATRICULATION :

Cédric GRENET Photographe. Merci au Gulf Stream pour sa participation. Merci à nos figurants. 
Merci à Valérie Lecoq de la compagnie de P.A.P Théâtre. 
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Cédric Grenet, Agence Bonne Heure, Drone Press, Caux Seine Normandie tourisme, Yvetot 
Normandie tourisme, Lampes Berger, Office de Tourisme Roumois Seine, Aventura, Les Petits 
Wagons, Château du Taillis, Plateau de Caux Doudeville Yerville, Ferme des 5 Frères, Château 
Mesnil Geoffroy, Fécamp tourisme, Grégoire Auger, Laura Dubuc, Denis Grisel, Arcaux, Cristal 
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Caux Seine Normandie tourisme est certifié
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Nos clients disent de nous

‘‘Excellente 
collaboration’’

‘‘Disponibles 
et réactives ’’

‘‘Ecoute 
et bienveillance ’’‘‘Une belle énergie’’

VOICI LES AVANTAGES DES SERVICES D’UNE ACCOMPAGNATRICE :
l Apporter un accueil personnalisé
l Faciliter et veiller au bon déroulement de la journée
l Enrichir de commentaires les trajets en autocar
l Orienter le conducteur
l Alléger la journée du responsable du groupe
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DÉCOUVREZ LE TALENT DE NOS 4 GUIDES CONFÉRENCIÈRES AGRÉÉES 
RÉFÉRENTES :
Ambassadrices de l’Histoire de notre territoire, elles racontent et font revivre le 
patrimoine de nos villes et villages auprès des visiteurs français et étrangers.  

Professionnelles expérimentées dans le guidage touristique, elles vous donnent 
toutes les clés culturelles, historiques, artistiques, mais aussi anecdotiques pour 
faire de votre visite un moment privilégié. 

Françoise

Laura

Gwenaëlle

Brigitte

Sandrine

Estelle

Nos accompagnatrices

Nos guides partenaires

Pour rendre votre sortie plus agréable, il vous suffit de demander les services suivants :  

Des séjours 100% accessibles 

Consommez plus, dépensez moins*

Cadeaux pour les participants** 

Une accompagnatrice à votre 
service**

Partez l’esprit tranquille

Quand tradition rime avec passion
9 km
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10H30 À 12H00 I DOUBLE RENCONTRE AU CŒUR DU PAYS DE CAUX...
... où apiculture et horticulture travaillent main dans la main. Suivez Sébastien, 
horticulteur paysagiste, dans un univers où l’on prend le temps d’apprendre, 
de toucher, de sentir et d’observer le végétal autrement. A travers un atelier de 
dégustation de plantes comestibles, il partage avec simplicité son quotidien et sa 
passion du jardin. Sur le même lieu, Magalie dévoile avec douceur le travail des 
abeilles et la fabrication de leur miel au fil des saisons. Cette immersion invite à 
la découverte des plantes et du miel entre dégustation et échanges autour des 
produits de la terre. Un moment de découverte au rythme de la nature entre gestes, 
saveurs et sensations.

12H30 À 14H30 I DÉJEUNER DANS UNE BRASSERIE DE CAMPAGNE 
Menu : Kir, Croustillant de fromages sur sa salade verte, Noix de jambon marinée au 
thym pomme de terre grenaille, Tarte normande glace vanille, 1/4 de vin eau et café

15H00 À 17H00 I SECRETS DU MANOIR DU CATEL 
Cap sur la plus ancienne maison forte de Normandie. Frédéric, son propriétaire féru 
d’Histoire, vous dévoile 20 ans de restauration et les anecdotes de ce lieu jadis de 
haute justice des Abbés de Fécamp.
Pour prolongez cette immersion, une collation originale aux saveurs médiévales 
vous est proposée, dans un esprit de partage et de convivialité !

10H00 À 12H00 I VISITE COMMENTÉE DU CHÂTEAU D’ETELAN
Il était une fois... le seul château Renaissance de la vallée de la Seine et le premier 
dans l’histoire de France. Depuis plus de 50 ans, la famille Boudier, propriétaire des 
lieux, entretient et restaure ce lieu enchanteur qui surplombe la Seine. Une visite où 
l’on remonte le temps, avec beaucoup de charme et d’anecdotes ! 

12H30 À 14H30 I DÉJEUNER DANS LA VALLÉE DE SEINE
Menu : Kir, Salade de gésiers au vinaigre de framboises, Rôti de porc Orloff et frites 
maison, Île flottante, ¼ de vin, eau et café 

15H00 À 17H00 I VISITE DU P’TIT CLOS NORMAND, VERSION ÉPICURIENNE
François-Xavier, agriculteur et alchimiste du goût, transforme le terroir normand 
en terrain de jeux pour papilles curieuses. Au menu : Calv’arrangé aux arômes  
espiègles, moutarde à l’ancienne qui pique juste ce qu’il faut, foin parfumé pour  
cuisine inspirée et son mythique bœuf cidré. Une visite à croquer sans modération !

13 km

Au fil des saisons et des siècles

60,10
€

/pers.

64,30
€

/pers.
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Terroir partagé, en petit comité
20 km
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10H30 À 12H00 I RETOUR SUR LES BANCS DE L’ÉCOLE
Revivez l’école des années 50 à Allouville-Bellefosse, où la salle de classe d’antan 
reprend vie. Le tableau noir, les plumiers et les bons points évoquent une époque 
marquée par des règles et des souvenirs d’enfance. Guidés par des bénévoles et 
anciens élèves, vous plongez dans l’ambiance et les odeurs d’autrefois, entre 
anecdotes et clichés d’écoliers sages (ou pas...). Détour par le Chêne-chapelle 
d’Allouville, vénérable témoin de plus de 1000 ans d’histoire, qui a vu passer des 
générations et des siècles.

12H30 À 17H00 I DÉJEUNER ANIMÉ AU « CRISTAL CABARET », À RIVES-EN-SEINE
Menu : Cocktail de bienvenue, Œuf cocotte du terroir aux lardons, Fondant de volaille 
aux cèpes, Duo de fromages affinés, Nougat glacé aux éclats croquants et coulis de 
fruits exotiques, ¼ de vin, eau et café

UN AIR DE PARIS SOUFFLE SUR LA VALLÉE DE SEINE !
Poussez les portes d’un nouveau cabaret où un jeune artiste passionné et son équipe 
vous embarquent dans un tourbillon de plumes, de strass et de légendes. Sur scène, 
les plus grandes célébrités prennent vie dans un spectacle mêlant humour, émotion 
et fantaisie. Laissez-vous surprendre… le show ne fait que commencer !

10H00 À 12H00 I MUSÉOSEINE SOUS L’ANGLE DES IMPRESSIONNISTES
La Seine a été une véritable source d’inspiration pour de nombreux peintres comme 
Eugène Boudin. Au cours de cette visite guidée, vous serez plongés dans le XIXème 
siècle à la découverte des grands bouleversements de cette époque à travers les 
toiles des Impressionnistes. La journée se termine par une initiation à la peinture au 
plus près du fleuve... alors à vos pinceaux ! 

12H30 À 14H30 I DÉJEUNER EN BORD DE SEINE
Menu : Apéritif, Tartare de légumes de saison & son camembert, Poisson du  
moment, Crumble de pommes spéculoos caramel, 2 verres de vin, eau et café 

15H00 À 17H00 I VISITE GUIDÉE DU MUSÉE VICTOR HUGO
Ici, la Seine devient source d’inspiration, de détente et de poésie. Dans la maison 
Vacquerie, autrefois lieu de villégiature, laissez-vous porter par la vision romantique 
du fleuve et les œuvres du célèbre écrivain. Profitez-en pour créer votre carnet de 
voyage, entre croquis et paysages inspirants.

10H30 À 12H00 I LE TÉNOR BRASSEUR DE BULLES
Voici Marc, un brasseur pas comme les autres ! Entre deux chants, 
il concocte des bières artisanales où chaque gorgée est un 
hommage au terroir. Son secret ? Un houblon 100 % bio, cultivé 
avec soin et amour, comme une partition parfaitement orchestrée. 
Un voyage de saveurs qui éveille vos papilles. 

12H30 À 14H30 I DÉJEUNER EN BORD DE SEINE
Menu : Kir vin blanc, Terrine de lieu noir et crevettes provençale crème citronnée 
coriandre, Filet de poulet jaune confit au pommeau sauce vallée d’Auge, Tartelette 
citron meringuée, ¼  de vin, eau et café

15H30 À 17H00 I UNE RENCONTRE QUI A DU SENS 
Le temps d’une visite, partagez un moment authentique et convivial aux côtés 
d’ouvriers agricoles de l’E.S.A.T ARCAUX. Après la visite du verger, de l’espace 
maraîchage et de l’atelier de production, vous pourrez découvrir et déguster leurs 
produits au sein du magasin « Le Panier ARCAUX ».

11 km

5 km

Quand la cloche sonne, le rideau se lève 

Seine d’inspiration
Offre Offre 

spéciale spéciale 
petit groupe 
petit groupe 

(max. 25 pers.)
(max. 25 pers.)

68,50
€

/pers. 58,10
€

/pers.

70,40
€

/pers.

Photo générée par l’IA
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Trésors préservés du Parc Naturel Régional Du balai... on s’évade !
13 km37 km
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10H30 À 12H00 I VISITE DE L’EXPLOITATION
À la Ferme Dumesnil, Corinne et Pascal vous ouvrent les portes de leur fromagerie 
artisanale, née d’un rêve simple : proposer des produits sains, locaux et terriblement 
gourmands. Ici, le lait se transforme avec amour en une quarantaine de fromages 
aux textures variées, des pâtes molles fondantes aux pâtes pressées au caractère 
bien trempé. On goûte, on échange, on apprend, dans une ambiance chaleureuse 
où l’authenticité est reine. 

12H30 À 14H30 I DÉJEUNER À LA FERME, À LA BONNE FRANQUETTE
Menu : Kir normand, Pain de légumes et son accompagnement, Camembert rôti en 
habit de bois, sur un lit de miel et fruits secs, accompagné de charcuterie, pomme 
de terre en robe des champs et sa salade verte, Tarte aux pommes, ¼ de cidre, eau 
et café

15H00 À 16H00 I SPECTACLE VIVANT, AU CHOIX
1 Les Bavacheuses

Un duo déjanté mêlant cirque et théâtre de rue ! Louise et Javotte, deux Cauchoises 
hautes en couleur, lavent leur linge sale en public dans un spectacle drôle, poétique 
et burlesque. Un moment léger et festif à savourer en toute saison.
2 Les R’bouteuses

Capucine et Lisette vous embarquent avec humour et tendresse dans leur univers 
de plantes médicinales. À bord de leur jardin ambulant, elles partagent savoirs 
anciens et senteurs oubliées dans un spectacle sensoriel et interactif aux accents de 
campagne normande.

10H00 À 11H30 I ESCAPADE DANS LE PARC NATUREL RÉGIONAL DES BOUCLES 
DE LA SEINE NORMANDE 
Démarrez l’aventure à bord de votre autocar. Cette sortie guidée tout confort est 
accessible à tous. Sur le chemin, pas le temps de s’ennuyer : des chaumières, de 
charmantes maisons à colombages, des marais préservés et des étendues naturelles 
à perte de vue vous feront découvrir le Marais Vernier et sa région.

12H00 À 14H00 I DÉJEUNER AU BISTROT D’ETREVILLE
Menu : Kir normand, Terrine de campagne maison, Canard au cidre, Mousse au 
Chocolat, ¼ de vin, eau et café

14H30 À 16H00 I SOUS LE CHARME DES ESCARGOTS NORMANDS 
Lise et Gaëtan, héliciculteurs engagés, vous accueillent chaleureusement dans 
leur ferme à taille humaine, où chaque escargot raconte une histoire de patience 
et de soin. Le couple partage avec une énergie communicative son savoir-faire, ses 
produits gourmands et ses cosmétiques.

16H30 À 17H30 I TRINQUONS AU DOMAINE DES HAUTS VENTS
Dernière étape dans cette belle demeure normande, au cœur des vergers, où une 
dégustation conviviale vous attend. Un temps dédié aux emplettes vous est réservé !

10H00 À 12H00 I VISITE GUIDÉE DE PONT-AUDEMER (À PIED)
Surnommée la “petite Venise normande”, elle séduit par son atmosphère hors du 
temps : maisons à colombages, hôtels particuliers les pieds dans l’eau et ponts de 
pierre dessinent un décor médiéval d’une rare poésie. Flânez le long de ses ruelles 
où chaque recoin raconte une histoire. 

12H30 À 14H30 I RENCONTRE ATYPIQUE AU CŒUR DU MARAIS VERNIER 
Casquette vissée, tatouages en héritage et barbe de caractère : Thierry, collectionneur 
et biker au grand cœur, vous accueille pour un déjeuner convivial. 

Menu : Kir normand, Brochette de charcuterie, Poulet à la crème et gratin de 
pommes de terre, 2 fromages et salade, Tarte normande avec sa chantilly, ¼ de vin, 
eau et café

15H00 À 16H30 I DOUBLE INVITATION POUR UN APRÈS-MIDI BIEN REMPLI 
l Balade bucolique en calèche, sur la route des chaumières, agrémentée de quelques 
anecdotes. 
l Découverte de l’écomusée : un bric-à-brac d’objets anciens et de souvenirs ruraux 
qui racontent la vie d’autrefois avec tendresse et fantaisie.

10H00 À 12H00 I DES BALAIS 100% FRANÇAIS 
Rencontrez Marie-Laure et Arnaud, véritables ambassadeurs du Made in Normandie ! 
Leur secret ? La fabrication artisanale de balais en paille de sorgho, cultivé à 
seulement 3 km de leur atelier. Profitez de cette visite pour explorer un autre univers : 
celui de Gilbert, un passionné de sculptures sur bois grandeur nature. 

12H30 À 14H30 I DÉJEUNER DANS LA VALLÉE DU DUN
Menu : Kir vin blanc, Œufs mollets lard grillé sauce cocktail sur croutons, Cuisse de 
canard confite à la Cauchoise, Tarte tatin, ¼ de vin, eau et café

16H00 À 17H00 I VISITE COMMENTÉE DE DIEPPE EN PETIT TRAIN TOURISTIQUE
Respirez l’air marin et laissez-vous guider à travers l’histoire de l’une des toutes 
premières stations balnéaires de Normandie : son port, sa plage, ses ruelles pleines 
de charme et son riche passé sur la route de l’ivoire et des épices.

0 km72 km

Un air de fromage, un goût de fêteCarte postale normande 

60,30
€

/pers.

71,80
€

/pers.
80,70

€

/pers.

80,30
€

Base 40

90,50
€

Base 30

74,20
€

/pers.
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Histoire cousue mainEpopée parfumée 
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10H00 À 11H30 I VISITE GUIDÉE DE VEULES-LES-ROSES (À PIED)
Aux côtés de la pétillante Laura, laissez-vous charmer par ce village d’exception, où 
moulins, cressonnières, toits de chaume, rosiers en fleurs et élégantes demeures 
s’épanouissent le long du plus petit fleuve de France. Un véritable tableau vivant aux 
allures de carte postale !

12H00 À 14H00 I DÉJEUNER À VEULES LES ROSES
Menu : Kir des Roses, Tartare de la Criée surmonté de sa mousseline de Tandori, 
Poisson de la criée monté au beurre normand & aneth des falaises, Pavlova, crème à 
la rose et fruits de saison, ¼ de vin, eau et café

15H00 À 16H30 I BALADE PARFUMÉE ET SECRETS D’UNE TABLE PRINCIÈRE AU 
CHÂTEAU DE MESNIL GEOFFROY
Les grilles s’ouvrent sur un ravissant domaine privé, où l’art de vivre se mêle aux 
bonnes manières. Au fil de la visite, détendez-vous dans les jardins historiques et 
de juin à septembre, les 2 300 rosiers dévoilent leurs senteurs envoûtantes, tandis 
que gestes et conseils d’un orfèvre-jardinier viennent éveiller la curiosité. Se révèle 
ensuite un savoir-faire aussi surprenant qu’élégant : une table princière dressée 
comme au XVIIIe siècle, où vous prendrez des idées pour créer votre propre bouquet 
à partir de fleurs, de fruits et de légumes. Un moment tout en finesse, entre poésie 
végétale et secrets bien gardés.

10H00 À 12H00 I VISITE DE L’ATELIER-MUSÉE DU TEXTILE
Entrez dans cette ancienne filature, où le cliquetis des machines, encore en marche, 
vous plonge dans l’histoire de Bolbec. Accompagné d’un ouvrier passionné, revivez 
le passé industriel de la ville, découvrant chaque étape du processus, de la fleur 
de coton au tissu fini. Une visite immersive qui vous relie aux gestes et à l’âme de 
l’industrie textile d’antan.

12H30 À 14H30 I DÉJEUNER SOUS LES VOÛTES CISTERCIENNES DE L’ABBAYE 
DU VALASSE
Menu : Kir pétillant, Gravlax de saumon à la betterave et son riz noir aux petits 
légumes, Suprême de volaille vallée d’Auge, Duo de fromages normand et salade, 
Dôme royal chocolat, ¼ de vin, eau et café

15H00 À 16H00 I SPECTACLE SUR PLACE, “MATHILDE ET GUILLAUME, SACRÉS 
NORMANDS” 
À l’occasion du millénaire de Guillaume le Conquérant, place à un spectacle de 
théâtre aussi inattendu que réjouissant. Dans une mise en scène assise et pleine 
d’humour, le célèbre duc de Normandie et son épouse prennent vie sous les traits 
d’un couple résolument moderne… avec un sens de la répartie qui n’est pas sans 
rappeler certaines séries cultes. Un moment complice et décalé, où l’Histoire se 
raconte autrement.

OPTION : MAIN DE FER ET GANT DE VELOURS
Clôturez votre journée en rencontrant Nadine, qui façonne le métal avec la 
délicatesse d’une sculptrice. Dans sa galerie baignée de lumière, découvrez cette 
artiste à travers ses pièces uniques, inspirées par la nature et les paysages normands. 

10H30 À 12H00 I VISITE COMMENTÉE DU MUSÉE DES LAMPES BERGER PARIS
Référence mondiale, la Maison des Lampes Berger vous ouvre exceptionnellement 
les portes de son musée. Véritable écrin où l’histoire se mêle aux senteurs, découvrez 
ses pièces emblématiques et plongez dans un parcours interactif au cœur des 
parfums. Et pour embaumer votre intérieur, flânez côté boutique !

12H30 À 14H30 I DÉJEUNER DANS UNE BRASSERIE DE CAMPAGNE 
Menu : Kir normand, Œuf mollet panné frit, crème de camembert au lait cru, Poitrine 
de cochon, Charlotte pomme caramel, 2 verres de vin, eau et café

15H30 À 17H00 I VISITE DE LA CITÉ IMMERSIVE VIKING DE ROUEN 
Revivez l’invasion des redoutables Hommes du Nord et découvrez comment, il y a 
plus de 1000 ans, un chef viking devint le fondateur de la Normandie. Une expérience 
immersive et captivante vous attend. Histoire, aventure et émotions garanties !

10 km

La vie en rose(s)

74,30
€

/pers.

69,20
€

Base 40

71,60
€

Base 30

67,80
€

/pers.

89,05
€

Base 40

100,20
€

Base 30

82,40
€

/pers.
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10H00 À 11H15 I LES GRANDS VOILIERS… VUS DE LA SEINE 
Installez-vous confortablement à bord d’une vedette et laissez-vous porter.
C’est depuis l’eau, au plus près des navires, que vous découvrez les plus beaux 
voiliers du monde. Une perspective unique, paisible et sans effort, accompagnée de 
commentaires pour mieux apprécier ces géants des mers.
Ici, pas de marche interminable ni de cohue : vous profitez de l’essentiel, en toute 
tranquillité. 

12H00 À 14H00 I DÉJEUNER RAFFINÉ DANS LA VALLÉE DE LA FONTENELLE 
Menu : Kir normand, Boudin noir maison au Pommeau, Poisson de nos côtes, 
garniture de saison, sauce au cidre, Riz au lait façon teurgoule, ¼ de cidre, eau et 
café

14H30 À 15H30 I BALADE COMMENTÉE EN PETIT TRAIN
Installez-vous confortablement à bord du petit train pour une agréable balade 
au départ de Caudebec-en-Caux, en direction de Saint-Wandrille-Rançon ou de 
Villequier, selon votre préférence.

Sans effort, laissez-vous porter à travers la campagne et les bords de Seine, entre 
paysages paisibles et villages où il fait bon vivre. Ici, le temps semble ralentir, pour 
une découverte tout en douceur.

La lumière et les reflets de la Seine ont inspiré les peintres impressionnistes : vous en 
comprendrez naturellement le charme au fil de cette promenade tranquille.

34 km

L’Armada autrement, en toute sérénité L’Armada et ses secrets 
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11H15 À 12H30 I DÉCOUVERTE DES VOILIERS AU FIL DE L’EAU
Installez-vous confortablement à bord d’une vedette et laissez-vous porter.
Depuis la Seine, vous profitez d’un point de vue privilégié sur les plus grands voiliers 
du monde. Accompagnée de commentaires, cette balade en bateau vous permet 
de vivre pleinement l’Armada… sans la foule, sans le bruit et sans fatigue.

13H15 À 15H15 I DÉJEUNER EN BORD DE SEINE
Menu : Kir vin blanc, Brioche de jambon fumé, boudin blanc, oignons et pommes, 
Paleron de bœuf confit au vin rouge, sauce chasseur, Tartelette citron meringuée, ¼ 
de vin, eau et café

15H30 À 16H30 I SPECTACLE PARTICIPATIF AUTOUR DES MOTS
Après le déjeuner, laissez-vous surprendre par une expérience poétique, ludique et 
pleine de bonne humeur autour des mots. Tel un colporteur pas comme les autres, 
l’artiste vous entraîne dans un univers vivant où les mots du quotidien, les mots tendres, 
drôles ou oubliés deviennent un véritable terrain de jeu entre humour, poésie et 
improvisation. Le spectacle se prolonge avec l’ouverture de la « graineterie de mots », un 
espace insolite à explorer librement, où chacun peut découvrir, lire, écouter et emporter 
quelques curiosités comme autant de graines à faire germer. Une animation conviviale, 
fédératrice et facile à programmer, idéale pour enrichir une journée Armada avec une 
expérience originale, accessible et très appréciée des groupes.

10H00 À 11H30 I DANS LES COULISSES DE L’ARMADA
L’Armada de Rouen fascine à chaque édition par la beauté de ces grands voiliers et 
l’atmosphère unique qui règne le long de la Seine.

Au MuséoSeine, découvrez l’envers du décor de cet événement spectaculaire.
Vous comprendrez le rôle essentiel des pilotes de Seine, ces experts qui 
accompagnent les navires tout au long du fleuve.

Courants, marées, passages sous les ponts… leur savoir-faire garantit l’arrivée en 
toute sécurité de ces impressionnants voiliers. Une visite accessible et passionnante, 
pour voir l’Armada autrement.

12H00 À 14H00 I DÉJEUNER SUR LES BORDS DE SEINE
Menu : Kir vin blanc cerise, Tartare de légumes de saison & son camembert, Ballotine 
de poulet au cidre, Crumble de pommes caramel beurre salé maison, 2 verres de vin, 
eau et café  

15H15 À 16H30 I NAVIGUEZ AU CŒUR DES VOILIERS, À ROUEN 
Embarquez pour une balade privilégiée au cœur des plus beaux voiliers de l’Armada 
lors d’une promenade paisible sur la Seine, loin de l’agitation des quais.
Confortablement installés à bord d’un bateau promenade, profitez d’une vue 
panoramique exceptionnelle sur les navires et laissez-vous porter au rythme du fleuve 
pour admirer et photographier les géants des mers. Sans foule ni contraintes liées à la 
circulation piétonne, cette formule offre à vos groupes une visite sereine, accessible à 
tous et particulièrement appréciée pour son confort. Une façon idéale de vivre l’Armada 
autrement, au plus près des voiliers.

41 km
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30 km

L’Armada au fil des mots 

78,70
€

/pers. 80,10
€

/pers.

86,10€
Base 40

94,50
€

Base 30

81,10€

/pers.

Du 17 au 26 Juin 2027Du 17 au 26 Juin 2027

Du 17 au 26 Juin 2027Du 17 au 26 Juin 2027

Du 17 au 26 Juin 2027Du 17 au 26 Juin 2027
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1000 ans, ça se fête !
22 km
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10H30 À 12H00 I VISITE DE L’ÉCOMUSÉE DU LIN ET ATELIER  
Explorez les mille et une vies du lin, cette fibre emblématique de la Normandie ! 
De ses racines paysannes à ses usages les plus innovants, cette plante d’exception 
n’a pas fini de vous étonner. En bonus : une animation originale pour créer votre 
poupée de lin, à rapporter chez vous.

12H30 À 14H30 I DÉJEUNER AU CŒUR DU MARAIS VERNIER
Menu : Kir normand, Eclair de saumon fumé et crème d’avocat, Filet mignon de 
porc à l’ancienne, Nougat glacé maison, ¼ de vin, eau et café

15H00 À 16H30 I VISITE DE LA CHÈVRERIE DES P’TITS LOUPS 
Lucie souhaite faire de sa ferme un espace de production, mais aussi de rencontres. 
Un lieu accueillant, chaleureux et vivant où vous découvrez un savoir-faire artisanal 
et dégustez de délicieux fromages au lait cru.

10H30 À 12H00 I ATELIER CRÉATIF AUTOUR DU LIN, AUX COULEURS 
DU MILLÉNAIRE NORMAND
Poussez les portes de l’Atelier Grenouille Rouge et plongez dans l’univers du lin, fibre 
emblématique de la Normandie. Vous découvrirez les secrets de la confection textile 
et le savoir-faire artisanal qui fait la richesse de notre territoire, avec un clin d’œil à 
l’époque de Guillaume le Conquérant, où le lin était déjà utilisé, notamment pour la 
célèbre Tapisserie de Bayeux.

Un atelier participatif vous permettra ensuite de personnaliser votre propre pochette 
en lin aux couleurs du Millénaire, et de repartir avec un souvenir unique, façonné de 
vos mains.

12H30 À 14H30 I DÉJEUNER AU COEUR DE LA CAMPAGNE NORMANDE
Menu : Kir, Petits chèvres fermiers au miel et jeunes pousses, Parmentier d’effiloché 
de bœuf, Panna cotta aux fruits, 2 verres de vin, eau et café

15H00 À 16H30 I VISITE D’UN CHÂTEAU MILLÉNAIRE, AU CŒUR DE LA NORMANDIE
Un château habité par la même famille depuis des siècles, dont l’histoire se confond 
avec celle de la Normandie et du Millénaire des Normands.
Vous êtes accueillis par l’héritier, qui vous ouvre les portes de son univers personnel 
et partage la mémoire de sa famille installée ici depuis très longtemps.
Entre mobilier ancien, souvenirs familiaux et touches contemporaines, vous 
découvrez une demeure vivante, habitée au quotidien, jusqu’aux espaces de vie.
Une visite rare, comme invité dans une maison habitée par l’histoire.

42 km

Lin, lait cru et grand air normand
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OFFREZ À VOS GROUPES UNE PLACE PRIVILÉGIÉE AU CŒUR DU SPECTACLE !
Le temps d’une journée exceptionnelle, vivez la magie de la Grande Parade de 
l’Armada dans des conditions uniques, au plus près de la Seine et des plus beaux 
voiliers du monde. Installez-vous dans un espace entièrement privatisé, bénéficiant 
d’une vue panoramique idéale sur le passage des navires et profitez d’un programme 
pensé pour allier confort, convivialité et émerveillement.

UNE JOURNÉE FESTIVE ORGANISÉE DE A À Z
l Accès réservé et sécurisé
l Chapiteau privatif en bord de Seine
l Déjeuner raffiné servi à table
l Animation musicale live
l Commentaires des bateaux en direct
l Vue imprenable sur la Parade

À PARTIR DE 12H30 
Accueil de vos invités autour d’un cocktail de bienvenue avant de savourer un 
déjeuner gourmand dans une ambiance élégante et festive.

Tout au long de l’après-midi, laissez-vous porter par l’ambiance musicale et l’émotion 
du passage des géants des mers, commenté en direct pour ne rien manquer de ce 
spectacle grandiose.

UN ÉVÉNEMENT RARE… DES PLACES LIMITÉES !
La demande sera très forte pour cette édition 2027. Les réservations seront traitées 
par ordre d’inscription. 

139€

/pers.

34 km

La Grande Parade de l’Armada

Menu 1 :
Kir normand 

& ses 3 gourmandises froides 
l 

Marbré de canard confit et foie gras 
aux épices, chutney de figues et toasts

l 

Filet de daurade grillé, caviar 
d’aubergine, quinoa aux petits 

légumes, sauce cresson
l 

Assiette de fromages du terroir et 
salade mêlée aux herbes potagères

l 

Tartelette aux fruits de saison
l 

¼ de vin, eau et café

Menu 2 :
Spritz Normand & ses amuses bouches 

l 

Pressé de saumon gravlax, fenouil 
croquant, pomme Granny Smith 

et huile d’aneth 
l 

Ballotine poulet jaune VF farcie aux 
champignons, sauce au riesling, 

granny smith, crémeux de carotte 
au gingembre, granola salé 

l 

Duo Camembert/Neufchâtel & salade
l

Dôme chocolat noir, cœur framboise, 
financier noisette 

l 

¼ de vin, eau et café

64,20
€

/pers.

58,50
€

/pers.

Dimanche 27 Juin 2027Dimanche 27 Juin 2027

Vivez l’Armada autrement… au premier rang de l’émotion.
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À vos bottes… Prêts ? Dégustez !
9 km
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10H00 À 12H00 I DÉCOUVERTE DU CLOS DES SÉQUOIAS 
Jean-Robert et Sylvie, couple passionné de séquoias, transforment 5 hectares 
de prairie en un jardin-forêt majestueux. Pour parfaire l’ensemble, un jardin floral 
luxuriant dévoile entre autres des magnolias, cerisiers, hydrangeas, rhododendrons… 
offrant une véritable symphonie de couleurs et de senteurs.

12H30 À 14H30 I DÉJEUNER DANS LA VALLÉE DE LA DURDENT
Menu : Kir pétillant, Tarte fine pommes Camembert et magret fumé, Poisson du 
moment beurre Nantais, Vacherin maison, ¼ de vin, eau et café

14H30 À 17H00 I SUR LES TRACES DE BOURVIL, CIRCUIT GUIDÉ EN AUTOCAR !
Embarquez pour une joyeuse parenthèse, sur les pas d’André Raimbourg, que le 
public a tant aimé sous le nom de Bourvil. Aux côtés de la pétillante Laura, découvrez 
l’univers tendre, drôle et profondément humain de ce grand artiste normand. 
Et pour clôturer cette belle journée, partagez un moment complice en compagnie 
de Gervaise, la nièce de Bourvil, en savourant une pâtisserie réalisée exclusivement 
en hommage au comédien !

10H00 À 12H00 I 5 FRÈRES, 1 CAMEMBERT... UNE VISITE QUI A DU FLAIR !
Quand ils reprennent la ferme familiale, la fratrie, où chacun a son rôle, met son 
savoir-faire au service du terroir et d’un camembert de caractère. Moulé à la louche 
avec amour et précision, ce fromage artisanal a su conquérir les palais et rafler des 
récompenses. Suivez Charles à bord de son petit train et vivez l’expérience immersive 
de la fromagerie avant d’éveiller vos papilles ! 

12H30 À 14H30 I DÉJEUNER DANS LE PAYS DE CAUX
Menu : Kir, Feuilleté d’andouille aux pommes, Travers de porc mariné au miel et soja, 
Assiette de fromages, Crumble normand, ¼ de vin, eau et café 

15H00 À 16H30 I VISITE DE LA BRASSERIE “LA GODÈNE”
Marc transforme l’orge de sa ferme en bière ! De la culture à la brasserie, il crée un 
éventail de bières fermières artisanales, de la blonde à la brune, en passant par la 
rousse. Il y en a pour tous les goûts ! Quelques crackers apéritifs à base de drèche de 
bière viendront compléter cette halte rafraichissante. 

58 km

Un géant nommé Bourvil 

Héritage en partage
25 km
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10H30 À 12H00 I RENCONTRE AUTOUR DU LIN 
Sur son exploitation nichée au cœur de la campagne normande, Antoine, liniculteur 
et conteur dans l’âme, vous entraîne dans l’univers de cette fibre étonnante. De la 
graine au tissu, il vous dévoile les secrets du lin, dont la petite fleur bleue enchante 
les champs en juin. Dans l’ancien teillage de la ferme, témoins d’un autre temps, les 
machines racontent les techniques d’autrefois. 

12H30 À 14H30 I DÉJEUNER EN BORD DE MER
Menu : Kir normand, Pain de poisson, Duo de la mer et fondue de poireaux, Crème 
brûlée au Calvados, 2 verres de vin, eau et café

14H30 À 16H30 I APRÈS-MIDI DANSANT SUR PLACE 
Laissez-vous emporter par notre duo musical au répertoire sans limites !
Avec leur complicité communicante, ils jouent tout ce qui vous fait vibrer. En piste 
pour un moment festif : dansez librement, chantez à tue-tête, déhanchez-vous !
Entre deux danses, accordez-vous une pause au Casino ou en bord de mer.

10H30 À 12H00 I VISITE DU CHÂTEAU DU TAILLIS
Nicolas, héritier passionné du domaine, vous accueille dans son trésor familial au 
cœur des boucles de la Seine. Classé Monument historique, ce bijou de la seconde 
Renaissance italienne séduit par sa symétrie parfaite et sa conservation. Plongez 
dans les salons élégants, flânez dans le parc majestueux aux arbres remarquables, 
et entrez dans la serre d’époque 1870 superbement restaurée grâce au soutien de 
Stéphane Bern. 

12H30 À 14H30 I DÉJEUNER EN BORD DE SEINE
Menu : Kir, Crémeux de courgettes carottes aux épices lardons et œuf poché, Filet 
de lieu noir crème de crustacés, Gâteau au chocolat, ¼ de vin, eau et café

15H00 À 17H00 I UN CONCENTRÉ DE TRADITIONS À LA-HAYE-DE-ROUTOT 
Partez pour un voyage hors du temps, où chaque étape révèle son lot de curiosités : 

l Le four à pain s’anime spécialement pour vous, d’où sortent des petits pains 
chauds et dorés, à emporter ou à déguster sur place !
l L’exposition de sabots et sa collection de 350 paires. Envie d’essayer ? 
l Les mystérieux ifs millénaires, gardiens d’histoires et de légendes locales

21 km

Fibres en fête ! 

53,10€

/pers.
62,10€

/pers.

68,30
€

Base 40

74€
Base 30

82,70
€

Base 40

89,30
€

Base 30

64,90
€

/pers.

78,80
€

/pers.
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Vignes et vergers 
24 km
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10H15 À 11H45 I VISITE DE LA DISTILLERIE PÈRE MAGLOIRE 
Au cœur des terres de la plus ancienne maison de Calvados, laissez-vous emporter 
par un parcours sensoriel où l’histoire et la tradition normande se mêlent à la richesse 
des arômes. Entre secrets d’élaboration et dégustation raffinée, cette matinée 
promet une immersion gustative.

12H00 À 13H45 I DÉJEUNER DANS UN CADRE INSOLITE
Menu : Apéritif, Tarte au camembert sur son lit de salade, Andouillette et frites, 
Crumble aux pommes, calvados, ¼  de vin eau et café

14H30 À 16H00 I À L’ABORDAGE SUR “L’AVENTURA”, AU DÉPART D’HONFLEUR ! 
Cap vers le Pont de Normandie lors d’une promenade commentée en bateau, à la 
découverte des richesses de l’estuaire de la Seine.
Du capitaine Jordan aux membres de l’équipe, chacun se met en quatre pour vous 
accueillir en toute convivialité. Un circuit complet qui vous offre des panoramas 
inédits, loin des sentiers battus, et toujours avec le sourire !

10H00 À 12H00 I UN VIGNOBLE EN NORMANDIE ?
Axelle, jeune propriétaire du domaine Leprince, vous ouvre les portes de son histoire : 
des premières plantations audacieuses aux cuvées nées ici, au cœur du Roumois. 
Découvrez son engagement bio, où chaque pied de vigne raconte respect de la 
nature et savoir-faire local. Impossible de partir sans trinquer à ce vin normand 
inédit et surprenant !

12H30 À 14H30 I DÉJEUNER DANS UN BISTROT NORMAND
Menu : Apéritif, Salade de camembert pané, Canard au cidre & gratin de pommes 
de terre, Mousse au Chocolat, ¼ de vin, eau et café 

15H00 À 17H00 I VISITE SENSORIELLE DE LA FERME DE LA MARE DES RUFAUX
Envie d’une balade au milieu des vergers ? Ici, tout est fait pour éveiller les sens et 
respecter la nature : on touche, on sent, on goûte. Une parenthèse dans le quotidien 
d’Edouard, producteur engagé, dont la qualité des produits attire les chefs de 
restaurants réputés. Et si vous craquiez pour un panier gourmand à emporter ?

81,40€

/pers.

20 km

Et glou, et glou, et glou ! 

Pépites et “Papotes” !
50 km
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10H30 À 12H00 I DANS LES COULISSES D’UN CHANTIER DE CONSTRUCTION ROMAIN
Les vestiges archéologiques livrent de précieuses informations sur les techniques 
de construction utilisées par les Romains pour ériger leurs édifices publics. Cette 
visite vous propose de plonger dans l’histoire du théâtre à l’arène de Lillebonne et de 
découvrir, de manière concrète, les savoir-faire antiques. 
Au programme : 

l Découverte d’un échafaudage en bois reconstitué, 
l Mise en fonctionnement d’une chèvre de levage, 
l Présentation de la recette du mortier romain, 
l Démonstration et sortie exceptionnelle des réserves de matériaux et d’objets  
   antiques utilisés dans l’Antiquité. 

Chèvre, louve, échafaudage, céramique sigillée, table de cuisson antique… n’auront 
bientôt plus de secrets pour vous ! 

12H30 À 14H30 I DÉJEUNER
Menu : Kir vin blanc, Duo de terrine, Dos de cabillaud sauce beurre blanc, Tarte au 
citron, ¼ de vin, eau et café

15H00 À 17H00 I BONJOUR VEAU, VACHE, COCHON, COUVÉE
Pour ceux qui ont grandi à la campagne, c’est un retour aux sources, aux souvenirs. 
Explorez la ferme des Droops, une ferme pédagogique actuelle où vous pourrez 
toucher, nourrir et caresser des animaux comme les chevaux, poules, chèvres et 
lapins. Une vie bien différente pour ces animaux devenus aujourd’hui une source 
d’activités ludiques et pédagogiques. Comprenez l’évolution de l’agriculture et 
profitez d’un moment simple et authentique, entre tradition et innovation. 

10H45 À 12H15 I VISITE COMMENTÉE DE L’ABBAYE DE SAINT-WANDRILLE RANÇON
Entrez dans les coulisses de cette célèbre abbaye, la seule de la vallée de Seine 
encore occupée par une communauté bénédictine. Place à une rencontre rare 
et inspirante : Frère Lucien, moine de l’Abbaye de Fontenelle, vous accueille dans 
ce lieu hors du temps et vous dévoile avec humour son histoire, ses secrets et son 
cloître restauré. Côté boutique, laissez-vous tenter, entre autres, par la seule bière 
d’abbaye produite en France par des moines.

12H30 À 14H30 I DÉJEUNER DANS UN ÉCRIN DE VERDURE
Menu : Kir vin blanc, Betteraves marinées et mousse de chèvre, Poisson de nos côtes, 
beurre blanc citronné, Millefeuille et sa diplomate à la vanille, ¼ de vin, eau et café 

15H00 À 17H00 I LA VALLÉE DE SEINE, EN TOUTE SIMPLICITÉ !
Installés confortablement dans votre car, votre guide vous raconte l’histoire des 
pépites de ce territoire. Tout au long du parcours, admirez les paysages verdoyants 
et pittoresques du bord de Seine, où il fait bon vivre. Vous serez séduit par une 
pause gourmande sur la Route des fruits, emblématique des boucles de la Seine 
normande, où les vergers regorgent, selon les saisons, de fruits rouges, de prunes, 
de pommes et de poires.

55€

/pers.

9 km

Du Gallo au galop ! 

61,40
€

/pers.

70,05
€

Base 40

74,80
€

Base 30

67,20
€

/pers.

66€

/pers.
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Saveurs de Caux, secrets de clos
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10H00 À 11H30 I RENCONTRE À L’ÉTAT SAUVAGE (ASSOCIATION C.H.E.N.E)
Immersion dans le quotidien d’Arnaud, rythmé entre sauvegarde et sensibilisation. 
L’association C.H.E.N.E recueille chaque année près de 3000 animaux sauvages en 
difficulté, venus de tout l’ouest de la France. Ici, on soigne, on observe, on explique… 
et on apprend à mieux protéger la faune sauvage. Une visite pleine de sens, riche en 
échanges, en histoires vraies et en découverte d’un métier peu connu.

12H00 À 17H00 I DÉJEUNER SPECTACLE CABARET 
Menu : Apéritif du puits ou kir, Terrine de Campagne, Suprême de volaille sauce au 
cidre, Fromages, Omelette norvégienne, Café, 1 verre de vin blanc et 1 verre de vin 
rouge

MÉTAMORPHOSES ÉBLOUISSANTES 
Un spectacle où l’illusion flirte avec 
le talent ! Transformistes virtuoses, 
costumes éclatants et numéros 
mêlant humour, grâce et audace. 
Sous vos yeux, les artistes changent 
de peau et d’époque, pour un show 
pétillant, drôle et élégant qui ne cesse 
de surprendre.

10H00 À 12H00 I RENDEZ-VOUS DU TERROIR NORMAND : UN CONDENSÉ DE NOS 
PRODUCTEURS ET ARTISANS
Entre dégustations généreuses et échanges chaleureux, déambulez parmi des 
producteurs complices cultivant l’humour et la simplicité. Chez François-Xavier, 
au P’tit Clos Normand, composez votre panier gourmand dans cette ambiance 
conviviale et authentique, où le terroir normand se savoure et s’emporte !

12H30 À 14H30 I DÉJEUNER DANS UN CADRE CHAMPÊTRE 
Menu : Kir, Terrine du chef et jeunes pousses, Suprême de volaille sauce vallée 
d’Auge, Crème brûlée, 2 verres de vin, eau et café

15H00 À 17H00 I QU’EST-CE QU’UN CLOS-MASURE ? 
A bord de votre autocar, Antoine, paysan-conteur, vous confie avec humour et 
anecdotes la vie de ces lieux uniques, où se mêlent passion, histoire et savoir-faire. 
Au cœur de ces fermes traditionnelles du pays de Caux, bâti et nature se confondent. 
Dans ce paysage rural, ces clos-masures sont des trésors dissimulés derrière de 
hautes rangées de hêtres. Rencontrez ceux qui préservent cet héritage.

74,20€

/pers.

19 km

Gardiens du sauvage & drôles d’oiseaux 

81,55
€

Base 40

92,55
€

Base 30

74,95
€

/pers.

<50 
personnes 
nous 
consulter

 

105 km

55€

/pers.

A partir de

410€

/pers.
en chambre 
double

SÉJOUR ENTRE SEINE ET MER
3 JOURS / 2 NUITS

Jour 1 : Le Havre

Jour 2 : Fécamp

Jour 3 : Vallée de la Seine

10H30 À 12H00 I VISITE DE LA FROMAGERIE DUMESNIL
Poussez les portes d’une ferme cauchoise familiale et découvrez les secrets de 
fabrication de fromages labellisés « Bleu-Blanc-Cœur », dans un cadre authentique 
où passion et savoir-faire se transmettent depuis plusieurs générations.

12H00 À 13H30 I DÉJEUNER DANS LA GRANGE RÉNOVÉE DE LA FERME 
Menu : (plat, fromage, dessert, boissons)

15H00 À 16H30 I VISITE THÉÂTRALISÉE VILLE ET PORT À BORD DE VOTRE AUTOCAR
Une découverte originale et conviviale pour comprendre l’histoire fascinante 
du Havre, ville maritime inscrite au patrimoine mondial de l’UNESCO, et son lien 
indissociable avec son port.

17H00 À 18H30 I VISITE COMMENTÉE DU PORT EN BATEAU
Prenez le large pour explorer l’un des plus grands ports européens et approcher au 
plus près les impressionnants navires et infrastructures qui font la renommée du 
Havre.

DÎNER ET NUIT DANS UN HÔTEL*** DANS LE CENTRE-VILLE DU HAVRE

9H30 À 10H30 I VISITE LIBRE DU MUSÉE DU CHOCOLAT SUIVIE D’UNE DÉGUSTATION
Un voyage gourmand à travers l’histoire du cacao et du chocolat, ponctué de 
découvertes, d’objets anciens et d’une délicieuse dégustation.

10H45 À 12H15 I VISITE DU PALAIS BÉNÉDICTINE 
Découvrez un lieu spectaculaire mêlant architecture, art et savoir-faire. La visite se 
poursuit dans les coulisses de la célèbre liqueur normande avec une dégustation 
commentée.

12H30 À 14H00 I DÉJEUNER À FÉCAMP  
Menu : (entrée, plat, dessert, boissons)

14H15 À 16H15 I VISITE GUIDÉE DE LA VILLE À PIED
Parcourez les ruelles de cette ancienne cité des Terre-Neuvas, admirez son quartier 
maritime et laissez-vous impressionner par l’élégante Abbatiale de la Sainte-Trinité.

16H45 À 18H15 I 5 FRÈRES, 1 CAMEMBERT... 
Rencontrez une famille passionnée qui perpétue l’art du camembert traditionnel. 
Une immersion conviviale au cœur de la production, ponctuée d’une dégustation 
pleine de caractère.

18H45 I INSTALLATION À L’HÔTEL *** « LE RELAIS D’ETRETAT », ½ PENSION

9H30 À 11H30 I LES PROPRIÉTAIRES DU CHÂTEAU D’ÉTELAN VOUS RACONTENT 
Dominant majestueusement la Seine, ce château Renaissance vous ouvre ses portes 
pour une visite privilégiée menée par ses propriétaires, entre histoire, anecdotes et 
passion du patrimoine.

12H00 À 14H00 I DÉJEUNER EN BORD DE SEINE  
Menu : (entrée, plat, dessert, boissons)

14H30 À 16H00 I LE P’TIT CLOS NORMAND, VERSION ÉPICURIENNE 
Terminez votre séjour par une rencontre gourmande avec un producteur local qui 
réinvente les saveurs normandes à travers des créations originales inspirées de son 
terroir.

Une escapade idéale pour découvrir toute la richesse et l’authenticité de la 
Seine-Maritime, entre traditions normandes, patrimoine remarquable 

et plaisirs gourmands.
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NOTES
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En savoir +

T O U R I S M E  D ’ A F F A I R E S
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A tres

bientot !


